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C3 Tosss1a125 TORENA ALEXANDRA VEGA PEREZ oF TTENTOS SEGUN 564454 - 20000102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS, INSUMOS ¥ FOR EVALUAR B
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODLCTOS DE CONFITERIA Y

3 Tosss12125 TORENA ALEXANDRA VEGA PEREZ 5560 o AWENTOS SEGUN 564456 - 900010220900NT ROLAR EL PROCESO ELABGRACION POR EVALUAR
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. PRODUCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PROCEOMIENTOS

3 Tosss12125 TORENA ALEXANDRA VEGA PEREZ 5560 o AUIMENTOS SEGUN 564456 - 2000102202L ABORAR PRODUCT OS DE CONFITERIAY DULCERIA | POR EVALUAR

3 Tosss12125 TORENA ALEXANDRA VEGA PEREZ EN FORMAGION 36580 - EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN. POR EVALUAR

3 Tosss12125 TORENA ALEXANDRA VEGA PEREZ o o 564462 - 28030120003 DISTRIBUIR LOS RECURSOS PARA LA ELABORACION | POR EVALUAR

3 Tosss12125 TORENA ALEXANDRA VEGA PEREZ 36724 - Programar p 3 564263 - 28030120005RECONOCER LAS DEBILIDADES PARA LA EJECUCION | POR EVALUAR
planeacion ROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE

3 Tosss12125 TORENA ALEXANDRA VEGA PEREZ aramar 3 564464 - 28030120002DET ERMINAR LAS ACTIVIDADES A DESARROLLAR | POR EVALUAR
planeacion EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA Y

3 Tosss12125 TORENA ALEXANDRA VEGA PEREZ EN FORMAGION 36724 Programar poyecios sgun 564465 - 260303 PROBLEMAA SOLUCIONAR O POR EVALUAR
planeacion ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, NECESIDADES DEL

3 Tosss12125 TORENA ALEXANDRA VEGA PEREZ 6724 Programarp 3 POR EVALUAR

3 053512163 SULA SABEL PARRA CASTAREDA EN FORMAGION 36566 - MANIPULAR ALIMENT OS DF AGUERDO CON NORMATIVIDAD POR EVALUAR

3 053512163 SULA SABEL PARRA CASTAREDA EN FORMAGION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DF AUERDO CON NORMATIVIDAD 564447 - 29080102301 ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTINAS PARAEL | APROBADO. (GG 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.

3 053512163 SULA TSABEL PARRA CASTAREDA EN FORMAGION 36565 - MANPULAR ALIMENTOS DF ACUEFDO CON NORWATIVIDAD 564445 - 29080102303WONITOREAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS | POR EVALUAR
VIGENTI PRACTICAS DE MANUFACTURA EN CONCORDANCIA CON CRITERIOS

3 Tos3512163 SULA ISABEL PARRA CASTAREDA EN FORMACION 5566 MANPULAR ALIMENTOS DE ACUE] ICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFAGT URA | APROBADO GG 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
VIGENTE. DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN

3 053512163 SULA ISABEL PARRA CASTAREDA EN FORMACION 35530 EJECUTAR PROCESOS DE ALIMENTOS SEGUN | 564454 - 29080102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS, INSUMOS Y FOR EVALUAR
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y

3 Tos3512163 SULA ISABEL PARRA CASTAREDA EN FORMACION 35530 - EJECUTAR PROCESOS DE “ALIMENTOS SEGUN gsu” 7808010220300NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION FOR EVALUAR
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. 05 DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PRocEOMENTOS

3 Tos3512163 SULA SABEL PARRA CASTAREDA EN FORMACION 56500 EJECUTAR PROCESOS DE P “ALIMENTOS SEGUN ss“ss 25000102202EL ABORAR PRODUCTOS DE CONFITERIAY DULCERIA | POR EVALUAR

3 Tos3512163 SULA ISABEL PARRA CASTAREDA EN FORMACION AWERTOS SEaUN[esae zeosmzzmmuom NFoRIES EL mmso 3 FOR EVALUAR

3 053512163 SULA ISABEL PARRA CASTAREDA EN FORMACION v o 564462 zsmmzvnm msmmumos RLcuRsos PARAL Lnunso»«mmou FOR EVALUAR

3 Tos3512163 SULA SABEL PARRA CASTAREDA EN FORMACION 36724 - Programarp 3 sotiss 530120005 HE CONOCER LAS DEBILIDADE S PARA LA FECUCION[FPOR EVALURR
planeacion EL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE

3 053512163 SULA SABEL PARRA CASTAREDA EN FORMACION v 3 So4464 - 2003012000205 T ERVINAR LAS ACTIVIDADES ADESARROLLAR | POR EVALUAR
planeacion EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA Y

3 053512163 SULA ISABEL PARRA CASTAREDA EN FORMACION 6724 Programarp 3 NTIFICAR EL PROBLEMAA SOLUCIONA FOR EVALUAR
planeacion AcuER IACION TECNICA RECOLECTADA, NLCLS\UAULS DEL

3 Tos3512163 SULA ISABEL PARRA CASTAREDA EN FORMACION 6724 Programarp 3 B zsmmzonm VERIFICAR LA VIABILIDAD DEL PROYECTO FOR EVALUAR

3 03512368 VEN PATRICIA GARGIA RODRIGUEZ EN FORMACION SRaas 2003010230 ARISTAR LAESE CUCION DE LAS. mcuus FOR EVALUAR

cc 1053512360 VEN PATRICIA RODRIGUEZ EN FORMACION 564447 - 2000010230 1ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTIMAS PARA EL | APROBAG0 GG 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.

cc 1053512360 VEN PATRICIA RODRIGUEZ EN FORMACION 554448 20080102303HONTOREAREL CNPLIMIENTO DE LAS BUENAS [ aProBAc0 GG 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.

prACTICAS

cc 1053512360 VEN PATRICIA RODRIGUEZ EN FORMACION 5566 - MANPULAR ALIVENTOS OE ACUES R 29000102307 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE NANUFACTURA | APROBADD GG 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
VIGENTE. WTE EL PROCESO OE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN

3 Tosss12308 VEN PATRICIA RODRIGUEZ EN FORMACION 5580 - EJECUTAR PROCESOS DE ALIMENTOS SEGUN | 564454 - 29080102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS, INSUMOS ¥ EZX
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y

3 Tosss12308 VEN PATRICIA RODRIGUEZ EN FORMACION 5580 - EJECUTAR PROCESOS DE ALMENTOS SEGUN 564455 - 7908010220300NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION DE EZX
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. PRODUCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PROCEDIMIENTOS

3 Tosss12308 VEN PATRICIA RODRIGUEZ EN FORMACION 56500 - EXECUTAR PROCESOS DE ALIMENTOS SEGUN | 564456 - 23000102202EL ABORAR PRODUCTOS DE CONFITERIAY DULCERIA | POR EVAL

3 Tosss12308 VEN PATRICIA GARCIA RODRIGUEZ EN FORMACION 36500 - EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN [ 564451 - zsuwmzzm:u\\mwnw INFORMES DEL PROCESO DE EZX

3 Tosss12308 VEN PATRICIA GARCIA RODRIGUEZ EN FORMACION 38724 - Programar p o 561462 20030120003 mmmumm RECURS0S mmmmnumm EZX

3 Tosss12308 VEN PATRICIA GARCIA RODRIGUEZ EN FORMACION 4 - Programar T S54763 - 26030120005RECONOCER LAS DEBILIDADES PARA LA EJECUCION EZX
planeacion. DEL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE

3 Tosss12308 VEN PATRICIA GARCIA RODRIGUEZ EN FORMACION 36724 - programar p T 564464 - 20030120002DET ERMINAR LAS ACT IVIDADES A DESARROLLAR EZX
planeacion EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA Y

3 Tosss12308 VEN PATRICIA 36724 - Programar proyectos segun especificaciones tecnicasy. 564465 - 2803012000 LDENTIFICAR EL PROBLEMAA SOLUCIONAR DE
planeacion ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, NECESIDADES DEL

3 Tosss12308 VEN PATRICIA 36724 - Programar proyecios sgun especificacines tecmcasy. 551450 20030120004 VERIFICAR LA VIABILIDAD DEL PROYECTO

3 Tosss12373 IARIA YOTANA FONSECA PARRA 36560 - WANFULAR ALIVENTOS DE 564445 - 29080102304A1STAR LA EJECUCION DE LAS PRACTICAS

3 Tosss12373 IARIA YOTANA FONSECA PARRA 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS OE 564447 - 5080102201ESTABLECER LAS CONDICIONES GPTIMAS PARA EL

3 Tosss12373 IARIA YOTANA FONSECA PARRA 36566 - MANPULAR ALIMENTOS OE 554493 20080102303HONTOREA EL CNPLIMIENTO OE LAS BUENAS
VIGENTE. PRACT

3 Tosss12373 IARIA YOTANA FONSECA PARRA 5555 - MANPULAR ALIVENTOS OE 564449 - 200801023028PLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACT URA
VIGENTE. DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN

3 Tosss12373 IARIA YOTANA FONSECA PARRA (3 WENTOS SEGUN [ 564454 - 20080102201ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS ¥
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y

3 Tosss12373 IARIA YOTANA FONSECA PARRA (3 TIWERTOS SEGUN [ 564455 - 2308010220 300NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION i
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. PRODUCTOS DE CONFITERTA Y DULCERIA ACORDE CON PRoCEOMIENTOS

3 Tosss12373 IARIA YOTANA FONSECA PARRA CIWENTOS SEGUN | 564456 - 23020102202EL ABORAR PRODUCTOS DE CONFITERIAY DULCERIA

3 Tosss12373 IARIA YOTANA FONSECA PARRA CIMENTOS SEGUN | 56457 - 29080102204EL ABORAR INFORWES DEL PROCESO DE

3 Tosss12373 IARIA YOTANA FONSECA PARRA 36724 - Programar proyectos segin especificaciones tecncasy métodosde 551402 - 20030120003 DISTRIBUR LOS RECURSOS PARA LA ELABORACION

3 Tosws12a73 IARIA YOTANA FONSECA PARRA 36724 - Prog 564455 - 28040120008 HECONOCER LAS DEBILIDADES PARALA EIECUCION
planeacion ROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE

3 Tosws12a73 IARIA YOTANA FONSECA PARRA 36724 programar p a0 So4454 - 2303012000208 TEFMINAR LAS ACT! o
planeacion LA FORMULAGION OFL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA |

3 Tosws12a73 IARIA YOTANA FONSECA PARRA 36724 programar p a0 564455 - 28030 12000LDENTIFICAR EL PROBLEMAA SOLUCIONAR DI
planeacion ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, NEGESIOADES L

3 Tosws12a73 IARIA YOTANA FONSECA PARRA 36724 programar p a0 554466 28030120004 VERIFICAR LAVIABILIDAD DEL PROYECTO

3 Tosas1za13 (ANGELA PATRICIA DEAQUZ OYOLA GRACION 3556 - HANPULAR ALIVENTOS DE 564440 - 29080102304RIUSTAR LA EJECUCION DE LAS PRACTICAS.

3 Tosas1za13 (ANGELA PATRICIA DEAQUZ OYOLA GRACION Sc566 - WANFULAR ALENTOS DE 564447 - 20080102301 ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTINAS PARA EL | APROBADO CC 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.

3 Tosas1za13 (ANGELA PATRICIA DEAQUZ OYOLA GRACION 36565 - MANIPULAR ALIMENTOS OE 564443 20080102303UONTOREA EL CNPLIMIENTO OE LAS BUENAS [ aProBAco CC 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
VIGENTE.

3 Tosas1za13 (ANGELA PATRICIA DEAQUZ OYOLA GRACION 35565 MANIPULAR ALIMENTOS OE e 29080102303 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE NANUFACTURA | APROBADD CC 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.

NTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN

3 Tosas1za13 (ANGELA PATRICIA DEAQUZ OYOLA o UMENTOS SEGUN [ 564454 - 20080102201ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPDS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y

3 Tosas1za13 (ANGELA PATRICIA DEAQUZ OYOLA o CMENTOS SEGUN | Sa4d5s - 29080102203CONT 0L A L PROCESD ELABRACION
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. DUCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PRocEOmIENTOS

3 Tosasize13 (ANGELA PATRICIA DEAQUIZ OYOLA CINENTOS SEGUN 364455  290801022025L ABORAR PRODUCTGS DE CONFTERIA Y DULCERA

3 Tosasize13 (ANGELA PATRICIA DEAQUIZ OYOLA EN FORMACION TIMERTOS SEQUN [S6457 - 20000102204 5L ABRA INFORMES DEC PROCESO DF-

3 Tosasize13 (ANGELA PATRICIA DEAQUIZ OYOLA 554452 - 26030120003 DISTRIBUIR LOS RECURSOS PARA LA ELABORACION

3 Tosasize13 (ANGELA PATRICIA DEAQUIZ OYOLA 36724 - Prog 564453 - 28040120005 ECONOCER LAS DEBILIDADES PATALA EIECUCION
planeacion ROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE

3 Tosasize13 (ANGELA PATRICIA DEAQUIZ OYOLA 36724 programar p a0 554454 - 280301 20002DETERMINAR LAS AC
planeacion N LA FORMULACION DL PROVECTO SEGUN 0FA SELECCIONADAY

3 Tosasize13 (ANGELA PATRICIA DEAQUIZ OVOLA 35724 _programar p a0 554455 - 2803012000 LDENTIFICAR EL PROBLEMAA SOLUCIONAR DI
planeacion /ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA Nzczsmuzs oEL

3 Tosasize13 (ANGELA PATRICIA DEAQUIZ OVOLA 35724 _programar p I S54456 - 28030120004 WERIFICAR LAVIABILIDAD DEL PROVECTO

3 Tosasizes] ST COMBITA VILLAWARIN GRWACION 564446 - 29080102304RIUSTAR LA EJECUCION DE LAS PRACTICAS.

3 Tosasizes] ST COMBITA VILLAWARIN GRWACION 564447 - 20080102301 ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTINAS PARAEL | APROBADO CC 40020121 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.




cc 1053512651 JASBLEYDI COMBITA VILLAMARIN EN FORMACION. 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE Il UMPLIMIENTO DE LAS BUENAS | APROBADO. CC 40020181 - NIDIA JENNY ACURA PINTO
VIGENTE. PRACTICAS DE MANUFACTURA EN CDNCDRDANC\A CON CRITERIOS
3 Tosasiz6s] SASBLEVD! COMBITA VILLAWARI EN FORMACION 6555 - MANIPULAR ALIMENT OS GE ACUERDO CON NORWATIVIDAD Seaaao-2som0i025028L oA LA BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA | APROBADO CC 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
VIGENTE. NTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN
C3 Tossstoest SASBLEVD! COMBITA VILLAWARI (3 TMENTOS SEGUN | Se4dsd - 20080102 201ALISTAR LAS MATERIAS PMAS, WSUNGS ¥ FOR EVALUAR B
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y
C3 Tossstoest SASBLEVD! COMBITA VILLAWARI (3 UMENTOS SEGUN | 564155 - 20030102203G0NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION FOR EVALUAR B
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. PRODUCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PROCEDIMIENTOS
C3 Tossstoest SASBLEVD! COMBITA VILLAWARI CIMENTOS SEGUN 504455 - 60801022026 ABORAR PRODUCT 05 DE CONFITERIAY DULCERIA | POR EVALUAR B
C3 Tossstoest SASBLEVD! COMBITA VILLAWARI EN FORMACION 36580 - EJECUTAR PROCESOS DE TMENTOS SEGON 554457 msmmamaom wmmzs m nmczsa I3 FOR EVALUAR B
3 Tosasiz6s] SASBLEVD! COMBITA VILLAWARI GRIACION 58724 - Pogramar proyecos gin egeciicaones ecicasy meiodos e Seaisz - 1sn:mmna msrmau\k ms RECURSDS mu LAELABORACION [POR EVALUAR B
3 Tos3siz6sT SASBLEVD! COMBITA VILLAWARI EN FORMACION 35754 - Progar ropecios i S oaores eionsy ot soatss 25030120005RE CONGCER LAS DEBILIDADES PARA LA EJECUCION | POR EVALUAR B
planeacion ROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
3 TosssizesT SASBLEVD! COMBITA VILLAWARI EN FORMACION 35724 _Programar poyecios sgin especficaciones tecnicasy métodosde 564451 8040120002 DETEMINAR LAS ACTVIDADES ADESARTOLLAR [POR EVALUAR B
planeacion LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA Y
3 TosssizesT SASBLEVD! COMBITA VILLAWARI EN FORMACION 35724 _Programar poyecios sgin epecficaciones tecnicasy métodosde 554465 - 26030120001 DENTIFICAR EL PROBLEWAA SOLUCIONAR D FOR EVALUAR .
planeacion ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, NECESIDADES DEL
3 TosssizesT SASBLEVD! COMBITA VILLAWARI EN FORMACION 35724 _Programar poyecios sgin epecicacones tecnicasy métodosde FOR EVALUAR .
3 Tos3siz6TT TIARIA CARWENZA TIRIACA QUINTANA EN FORMACION 5656 - HANPULAR ALIVENTOS DE ACUERDD CON NORWATIVIDAD FOR EVALUAR B
3 Tos3siz6TT TIARIA CARWENZA TIRIACA QUINTARA EN FORMACION S5565 - WANIPULAR ALIVENTOS DE ACUERD0 CONNORMATIVIONS 564447 - 29080102301 ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTINAS PARAEL | APROBADO. G 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
3 Tos3siz6TT TIARIA CARMENZA TIRIACA QUINTARA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENT OS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 564445 - 29080102303WONITOREAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS | APROBADO. CC 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
VIGENTE.
3 Tosssiz6TT TIARIA CARWENZA TIRIACA QUINTANA EN FORMACION ARALIMENTOS O ssum 29080107307APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACT URA | APROBADO CC 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
VIGENTE. € EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN
3 Tos3iz6TT TIARIA CARWENZA TIRIACA QUINTARA EN FORMACION 3 TRIENTOS SEGUN [ 564454 -29080102201ALISTAR LAS MATERIAS PRIVIAS, INSUMOS ¥ FOR EVALUAR B
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODLCTOS DE CONFITERIA Y
3 Tos3s1z6TT TIARIA CARMENZA TIRIACA QUINTANA EN FORMACION 3 TRENTOS SEGON ssuss 23030102203G0NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION FOR EVALUAR B
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. DUCTOS DE GONFITERIAY DULCERIA ACORDE CON PROCEDIMIENTOS
3 Tos3i76TT TIARIA CARMENZA TIRIACA QUINTARA CIVENTOS SEGUN 564456 - 280901022026 ABORAR PRODUCT OS DE CONFITERIAY DULCERIA | POR EVALUAR .
3 Tos3i76TT TIARIA CARMENZA TIRIACA QUINTARA EN FORMAGION 36550 - EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN. FOR EVALUAR B
3 Tos3176TT TIARIA CARMENZA TIRIACA QUINTARA » o 564462 - 28030120003 DISTRIBUIR LOS RECURSOS PARA LA ELABORACION | POR EVALUAR B
3 Tos3176TT TIARIA CARMENZA TIRIACA QUINTARA 36724 - Programarp 3 564263 - 260301 20005RECONOCER LAS DEBILIDADES PARA LA EJECUCION | POR EVALUAR B
planeacion DEL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
3 Tos3i76TT TIARIA CARMENZA TIRIACA QUINTARA 6724 _Programarp 3 564464 - 2003012000251 ERMINAR LAS ACT VIDADES A DESARROLLAR | POR EVALUAR B
planeacion EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA Y
3 Tos3176TT TIARIA CARMENZA TIRIACA QUINTARA 6724 _Programarp 3 564255 28030120001 DENTIFICAR EL PROBLENAASOLUCONAR O FOR EVALUAR B
planeacion 10 CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, NECESIDADES DEL
3 Tos3i76TT TIARIA CARMENZA TIRIACA QUINTARA 6724 _Programarp 3 FOR EVALUAR .
3 Tos3512690 TOCERG LLANA GARCIA RODRIGUEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENT OS GE ACUERDO CON NORWATIVIDAD FOR EVALUAR B
C3 053512699 TOGERO LILANA GARGIA RODRIGUEZ EN FORMAGION 36566 - MANIPULAR ALIMENT OS DE AUERDO CON NORMATIVIDAD 564447 - 29080102301 ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTIAS PARAEL | APROBADO. GG 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
C3 053512699 TOGERO LILANA GARGIA RODRIGUEZ EN FORMAGION 36566 - MANIPULAR ALIMENT OS DE AUERDO CON NORMATIVIDAD 564445 - 29080102303WONITOREAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS | APROBADO GG 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
PRACTICAS DE MANUFACTURA EN CONCORDANCIA CON CRITERIOS
3 Tos3512690 TOCERG LA GARCIA RODRIGUEZ AR ALIMENTOS DF 564445 - 29080102302APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACT URA | APROBADO. CC 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
VIGENTE. DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN
3 053512699 TOGERO LILANA GARGIA RODRIGUEZ 5560 o AUTWENTOS SEGUN [o6Adsd - 20060102201 ALISTAR LAS HATERIAS PRIAS, ISUMOS ¥ POR EVALUAR
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y
3 053512699 TOGERO LILANA GARGIA RODRIGUEZ 5560 o “AUMERTOS SEGUN ssuss 7808010720300NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION POR EVALUAR
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. LCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PROCEOMIENTOS
3 053512699 TOGERO LILANA GARGIA RODRIGUEZ 5560 3 AUIMENTOS SEGUN 564456 - 28000102202L ABORAR PRODUCT OS DE CONFITERIAY DULCERIA | POR EVALUAR
3 053512699 TOGERO LILANA GARGIA RODRIGUEZ EN FORMAGION 6500 m;cum Dwoc?sos n; vRohucc\oN E ALIMENTOS SEGUN ssus7 msmmma XS RAR IRFORMES DL vRocho o POR EVALUAR
3 053512699 TOGERO LILANA GARGIA RODRIGUEZ o d ssus7 nmmmm DISTRIBUIR LOS RECURSOS w\mmmmmm POR EVALUAR
3 053512699 TOGERO LILANA GARGIA RODRIGUEZ aramar 3 SEi765 2009017000 8E CONOCER LAS DEBILIDADES PARA LA ECUCION[FPOR EVATURR
planeacion DEL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
3 053512699 TOGERO LILANA GARGIA RODRIGUEZ aramar 3 564464 - 28030120002DET ERMINAR LAS ACTIVIDADES A DESARROLLAR | POR EVALUAR
planeacion EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA Y
3 053512699 TOGERO LILANA GARGIA RODRIGUEZ EN FORMAGION 36724 Programar poyecios sgun 564465 - 260303 OBLEWAA SOLUCIONAR OE POR EVALUAR
planeacion ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, NECESIDADES DEL
3 053512699 TOGERO LILANA GARGIA RODRIGUEZ 55724 Progrmary 3 564465 26030120004 VERIFICAR LA VABILIDAD DEL PROVECTO POR EVALUAR
3 Tos3519238 VESICA ALEJANDRA FARACICA GARO EN FORMAGION 35555 MAN\DUI AR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD POR EVALUAR
3 Tos3519238 VESICA ALEJANDRA FARACICA ARG EN FORMAGION 5560 WANPULAR ALIVENTOS DE ACUERD0 CONRORVATIVIONS 564447 - 909010230 ESTABLECER LAS CONDICIONES ORTIMAS PARAEL | POR EVALUAR
3 Tos3s19238 VESICA ALEJANDRA FARACICA ARG EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE AUERDO CON NORMATIVIDAD 564448 - 2508010230 ONTOREAR EL CUMPLIVIENTO DE LAS BUENAS | POR EVALUAR
VIGENTE. PRACTICAS DE MANUFACTURA EN CONCORDANCIA CON CRITERIOS
3 Tos3s19238 VESICA ALEJANDRA FARACICA ARG EN FORMACION 36566 - MANPULAR ALIMENTOS DE AGUERDO CON NORMATIVIDAD 564445 20080107302APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS OE WAUFAGTURA [FOR EVALORR
VIGENTE. DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGU!
3 Tos3s19238 VESICA ALEJANDRA FARACICA ARG EN FORMACION 35530 - EJECUTAR PROCESOS DE ALIMENTOS SEGUN | 564454 - 29080102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS, INSUMOS Y FOR EVALUAR
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y
3 Tos3s19238 VESICA ALEJANDRA FARACICA ARG EN FORMACION 35530 EJECUTAR PROCESOS DE ALWENTOS SEGUN 564455 - 900010220000NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION FOR EVALUAR
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. PRODUCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PRocEOMENTOS
3 Tos3s19238 VESICA ALEJANDRA FARACICA ARG EN FORMACION 35530 - EJECUTAR PROCESOS DE AUIMENTOS SEGUN 564456  29000102202EL ABORAR PRODUCTOS DE CONFITERIAY DULCERIA | POR EVALUAR
3 Tos3s19238 VESICA ALEJANDRA FARACICA ARG EN FORMACION ALMENTOS SEGUN 564457 - zbosumzzmnmuoww\N»owMLs DL mmso oE FOR EVALUAR
3 Tos3s19238 VESICA ALEJANDRA FARACICA ARG EN FORMACION ssusz zsmmzvnm msmmumos RLcuRsos PARA LA ELABORACION |POR EVALUAR
3 Tos3s19238 VESICA ALEJANDRA FARACICA ARG EN FORMACION ssusz 530120008 HE CONOCER LAS DEBILIDADES PARA LA FECUCION[FOR EVALURR
planeacion EL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
3 Tos3s19238 VESICA ALEJANDRA FARACICA ARG EN FORMACION 6724 Programarp 3 564464 - 28030120002DET ERMINAR LAS ACTIVIDADES A DESARROLLAR | POR EVALUAR
planeacion EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUNIDEA SELECCIONADA
3 Tos3s19238 VESICA ALEJANDRA FARACICA ARG EN FORMACION 6724 Programarp 3 NTIFICAR EL PROBLEMAA SOLUCIONAR DE FOR EVALUAR
planeacion AcuER “MACION TECNICA RECOLECTADA, NECESIDADES DEL
3 Tosss19238 VESICA ALEJANDRA FARACICA CARO EN FORMACION 35723 Progamarp T 564456 20030120004 UERIFICAR LA VIABILIDAD DEL PROYECTO) EvAL
3 03513404 T0Z ADRIANA ALVAREZ LEON EN FORMACION 36566 - WANPULAR ALIVENTOS DE ACUE 554445 - zsuwmz:mmuﬂnwu\[J[cucmN DE LAS PRACTICAS EvAL
3 To53513404 TOZ ADRIANA ALVAREZ LEON EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIVENTOS DE ACUE] seair zsuwmz:m:ﬂnm[cmm: ConDICIoNES nPnMn: PARAEL EvAL
3 03513404 TOZ ADRIANA ALVAREZ LEON EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIVENTOS DE ACUE| 564445 29080102202MON'TOREAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS SUENAS EvAL
VIGENTE.
3 To53513404 TOZ ADRIANA ALVAREZ LEON EN FORMACION 5556 - MANPULAR ALIVENTOS OE ACUE] 564445 - 29080102302BPLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUPACT URA | POR EVAL
VIGENTE. DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN
3 To53513404 TOZ ADRIANA ALVAREZ LEON EN FORMACION 5580 - EJECUTAR PROCESOS DE ALIMENTOS SEGUN | 564454 - 29080102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS, INSUMOS ¥ EvAL
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y
3 03513404 T0Z ADRIANA ALVAREZ LEON EN FORMACION 5580 - EJECUTAR PROCESOS DE ALWENTOS SEGUN | 564455 - 2908010220300NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION DI EvAL
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. PRODUCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PRoCEOMIENTOS
3 03513404 TOZ ADRIANA ALVAREZ LEON EN FORMACION 55500 - EXECUTAR PROCESOS DE ALIMENTOS SEGUN | 564456 - 23000102202EL ABORAR PRODUCTOS DE CONFITERIAY DULCERIA | POR EVAL
3 To3513404 TOZ ADRIANA ALVAREZ LEON EN FORMACION 36500 - EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN [ 564451 - zsmmzmmmm\wwmwu DEL PROCESO DE EvAL
3 To53513404 TOZ ADRIANA ALVAREZ LEON EN FORMACION 564462 - 20030120003 DISTRIBUR LOS RECURSOS mmmmnumm EvAL
3 03513404 TOZ ADRIANA ALVAREZ LEON EN FORMACION 38724 - Prog 554763 26030120005RECONOCER LAS DEBILIDADES PARA LA EJECUCION EZX
planeacion DEL PROYECTO Y OPCIONES. DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
3 Tos3s13404 Uz ADRIANA (RLVAREZ LEON 36724 - Programar proyectos segun especificaciones tecnicasy. 564464 - 28030120002DETERMINAR LAS ACT
planeacion EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCONADAY
3 Tos3513404 Uz ADRIANA (RLVAREZ LEON 36724 - Programar proyectos segun especificacines tecnicasy. 564465 - 28030 12000LIDENTIFICAR EL PROBLEMAA SOLUCIONAR DI
planeacion ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, NEGESIOADES L
3 Tos3513404 Uz ADRIANA (RLVAREZ LEON 39723 - Pogramar proyectos wgin eocicacones Gencasy| 551450 20030120004 VERIFICAR LA VIABILIDAD DEL PROYECTO
3 TosTTaT 36560 - WANFULAR ALIVENTOS DE 564445 - 2908010230441 STAR LA EJECUCION DE LAS PRACTICAS APROBADO CC 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
3 TosTTaT 36566 - MANPULAR ALIVENTOS OE 564447 - 2900102301ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTINAS PARA EL
3 TosTTaT 36566 - MANPULAR ALIVENTOS OE APROBADO CC 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
VIGENTE.
3 TosTTaT 5555 - MANPULAR ALIVENTOS OE 564449 - 2908DL02302BPLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACT URA
DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN
3 TosTTaT (3 WENTOS SEGUN [ 564454 - 20080102201ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS ¥
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y
3 TosTTaT (3 TIWERTOS SEGUN [ 564455 - 2308010220 300NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION i
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. PRODUCTOS DE CONFITERTA Y DULCERIA ACORDE CON PRoCEOMIENTOS
3 TosTTaT CIWENTOS SEGUN | 564456 - 23020102202EL ABORAR PRODUCTOS DE CONFITERIAY DULCERIA
3 TosTTaT CMENTOS SEGUN
3 TosTeTaT ABRIEL VARGAS WARTINEZ
3 TosTeTaT AN GABRIEL VARGAS WARTINEZ 36724 - Prog
planeacion DEL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
3 TosTeTaT AN GABRIEL VARGAS WARTINEZ 36724 programar p a0 564454 . 280301 200020ETERMINAR LAS AC
planeacion N LA FORMULACION DL PROVECTO SEGUN I0FA SELECCIONADAY
3 TosTeTaT AN GABRIEL VARGAS WARTINEZ 36724 programar p a0 564455 - 28030 12000LDENTIFICAR EL PROBLEMAA SOLUCIONAR DI
planeacion ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, Nzczsmuzs oEL
3 TosTeTaT AN GABRIEL VARGAS WARTINEZ 36724 programar p a0 554466 28030120004 VERIFICAR LAVIABILIDAD DEL PROYECTO
3 Tos7sa0953 VIARIA INES BAUTISTA ALVAREZ GRIACION 564440 - 29080102304RIUSTAR LA EJECUCION DE LAS PRACTICAS.
3 Tos7sa0953 VARIA INES BAUTISTA ALVAREZ GRIACION 564447 - 20080102301 ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTIMAS PARA EL
3 Tos7sa0953 VIARIA INES BAUTISTA ALVAREZ GRIACION 564445 - 29080102303MONITOREAR EL CUMPLINIENTO DE LAS BUENAS
PR
3 Tos7sa0953 VIARIA INES BAUTISTA ALVAREZ GRIACION 5555 - MANPULAR ALIMENTOS OE 564445 - 20080102302APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE WANUPACTURA
VIGENTE. DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN
3 Tos7sa0953 VARIA INES BAUTISTA ALVAREZ (3 CWENTOS SEGUN [ 564454 - 20080102201ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS ¥
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y
3 Tos7sa09sa VARIA INES BAUTISTA ALVAREZ (3 CIENTOS SEGUR 554455 2303010220300 TROLA EL PROCESO ELABOrACION D2
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. DUCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PROCEDIMIENTOS
3 Tos7sa0953 IARIA NES BAUTISTA ALVAREZ TIWERTOS SEGUN [564456 - 200801032026L ABORAR PRODUCTGS DE CONFTERIA Y DULCERA
3 Tos7sa0953 IARIA NES BAUTIST A ALVAREZ EN FORMACION TMERTOS SEQUN [S6457 - 29000102204 5L ABRA INFORMES DEC PROCESO DF-
3 Tos7sa0953 IARIA NES BAUTIST A ALVAREZ 564162 - 20020120003 DISTRIBUIR L0S RECURSO0S PARA LA ELABORACIGN
3 Tos7sa0953 IARIA NES BAUTIST A ALVAREZ 554753 - 26030120005RECONOCER LAS DEBILIDADES PARA LA EJECUCION
pianeacion. DEL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
3 Tos7sa0953 IARIA INES BAUTISTA ALVAREZ 35724 _programar p a0 Soa4st 26030120002 DETEMINAR LA A
planeacion A FORMUAGION OEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA Y
3 Tos7sa0953 IARIA INES BAUTISTA ALVAREZ 35724 _programar p g 564455 - 2603012000 LDENTIFICAR EL PROBLEMAA SOLUCIONAR DE
planeacion ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, NECESIDADES DEL
3 Tos7sa0953 IARIA INES BAUTISTA ALVAREZ 5724 _programar p a0 554456 28030120004 WERIFICAR LAVIABILIDAD DEL PROVECTO




Il LAS PRACTICAS

cc 23598430 BLANCA LUISA RODRIGUEZ PARRA EN FORMACION 36565 - MANIPULAR ALIMENTOS DE -
3 FEE) BLANCA LUISA RODRIGUEZ PARRA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENT OS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 64047 - 2008010230 1ES TABLECER LAS CONDICIONES orTvas PAA L [RProsRo0 CC 40020151 - NIDIA JENNY ACUNA PINTO.
3 FEE) BLANCA LUISA RODRIGUEZ PARRA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENT OS DE ACUERDO CON NORWATIVIDAD 564015 - 2908010230MONTOREAR EL CUMPLMIENTO, DE LAS BUENAS | APROBAG0 CC 40020151 - NIDIA JENNY ACUNA PINTO.
VIGENTE. PRACTICAS DE MANUFACTURA EN CONCORDANCIA CON CRITERIOS
3 Zas9430 BLANCA LUISA RODRIGUEZ PARRA EN FORMACION 6555 - MANIPULAR ALIMENT OS GE ACUERDO CON NORMATIVIDAD Seaaao-2s0m01025028L oA LA BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA | APROBADO CC 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
VIGENTE. NTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN
C3 25596490 BLANCA LUISA RODRIGUEZ PARRA (3 TMENTOS SEGUN | Se4dsd - 20080102 201ALISTAR LAS MATERIAS PIMAS, WSUNGS ¥ FOR EVALUAR B
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y
C3 25596490 BLANCA LUISA RODRIGUEZ PARRA (3 UMENTOS SEGUN | 564155 - 20030102203G0NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION FOR EVALUAR B
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. PRODUCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PROCEDIMIENTOS
C3 25596490 BLANCA LUISA RODRIGUEZ PARRA CIMENTOS SEGUN 504455 - 80801022026 ABORAR PRODUCT 05 DE CONFITERIAY DULCERIA | POR EVALUAR B
3 79596490 BLANCA LUTSA RODRIGUEZ PARRA EN FORMACION 56500 - EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIVENTOS SEGUY Soniey o EA02304EL ADGRAR NFORMES BEL PROCESD DE FOR EVALUAR .
3 79596400 BLANCA LUTSA RODRIGUEZ PARRA. EN FORMACION Jsma T e 564452 - 28030120003 DISTRIBUIR LOS RECURSOS PARA LA ELABORACION | POR EVALUAR B
3 79596490 BLANCA LUTSA RODRIGUEZ PARRA. EN FORMACION 5754 - Progar romeios i S eaoTe ooy oS 564455 - 26040120005 ECONOCER LAS DESILIDADES PATALA EJECUCTON [ POR EVALUAR B
planeacion ROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
3 79596430 BLANCA LUTSA RODRIGUEZ PARRA. EN FORMACION, 35724 _Programar poyecios sgin epecicacones tecnicasy métodosde 564451 8040120002 DETEMINAR LAS ACTVIDADES ADESARTOLLAR [POR EVALUAR B
planeacion LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA Y
3 79596400 BLANCA LUTSA RODRIGUEZ PARRA. EN FORMACION 35724 _Programar poyecios sgin especficacones tecnicasy métodosde 554465 - 26030120001 DENTFICAR EL PROBLEWAA SOLUCIONAR D FOR EVALUAR .
planeacion ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, NECESIDADES DEL
3 79596430 BLANCA LUISA RODRIGUEZ PARRA. EN FORMACION, 35724 _Programar poyecios sgin epecficacones tecnicasy métodosde FOR EVALUAR .
3 FEETT GLoRA NES (RLVAREZ CUTA EN FORMACION, 36550 -WANIPULAR ALIMENT0S DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD FOR EVALUAR B
3 FEETT GLoRANES (RLVAREZ CUTA EN FORMACION 55555 - WANIPULAR ALIVENTS DE ACUERD0 CONNORMATIVIONS 564447 - 29080102301 ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTIMAS PARAEL | POR EVALUAR .
3 FEETT GLoRA NES (RLVAREZ CUTA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENT OS GE ACUERDO CON NORWATIVIDAD 564445 - 20080102303MONITOREAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS | POR EVALUAR B
VIGENTE.
3 FEETT GLoRA NES (RLVAREZ CUTA EN FORMACION AR ALIMENTOS OF ssum 29080102307 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA | POR EVALUAR B
VIGENTE. € EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN
C3 25596687 GLoRANES (RLVAREZ CUTA EN FORMACION 3 TTENTOS SEGUN 564454 - 20080102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS, INSUMOS ¥ FOR EVALUAR B
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODLCTOS DE CONFITERIA Y
C3 25596687 GLoRA NES NVAREZ CUTA oF TENTOS SEGON smss 23030102203G0NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION FOR EVALUAR .
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. DTS DE CONFITERIAY DULCERIA ACORDE CON PROCEDIMIENTOS
C3 25596687 GLoRA NES NVAREZ CUTA CIVENTOS SEGUN 564456 - 280010220261 ABORAR PRODUCT OS DE CONFITERIAY DULCERIA | POR EVALUAR .
3 FEETT GLoRA NES NVAREZ CUTA EN FORMACION 36560 - EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTGS SEGUN. FOR EVALUAR B
3 FEETT GLoRA NES ALVAREZ CUTA » o 564462 - 28030120003 DISTRIBUIR LOS RECURSOS PARA LA ELABORAGION | POR EVALUAR B
3 FEETT GLoRA NES NVAREZ CUTA 36724 - Programarp 3 564463 - 260301 20005RECONOCER LAS DEBILIDADES PARA LA EJECUCION | POR EVALUAR B
planeacion DEL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
3 FEETT GLoRA NES NVAREZ CUTA 6724 _Programarp 3 564464 - 2003012000251 ERMINAR LAS ACT VIDADES A DESARROLLAR | POR EVALUAR B
planeacion EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA Y
3 FEETT GLoRA NES NVAREZ CUTA 6724 _Programarp 3 564255 28030120001 DENTIFICAR EL PROBLENAASOLUCONAR O FOR EVALUAR B
planeacion 10 CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, NECESIDADES DEL
3 FEETT GLoRA NES NVAREZ CUTA 6724 _Programarp o POR EVALUAR B
3 FEETE) VANED QUINTANA VIANGHA EN FORMAGION APROBADO GG 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
3 FEETE) VANED QUINTANA VIANGHA EN FORMAGION 564447 - 29080102301 ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTIMAS PARAEL | POR EVALUAR B
3 FEETE) VANED QUINTANA VIANGHA EN FORMAGION 564445 - 29080102303WONITOREAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS | APROBADO GG 40020151 - NIDIA JENNY ACURA PINTO.
PRACTICAS DE MANUFACTURA EN CONCORDANCIA CON CRITERIOS
o 25596073 VANED QUINTANA VIANGHA EN FORMAGION 36566 - MANPULAR ALIMENTOS DF AUERDO CON NORMATIVIDAD 564445 20080107307APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACT URA | POR EVALUAR
VIGENTE DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN
o 25596073 VANED QUINTANA VIANGHA 5560 o AUMENTOS SEGUN | 564454 - 29080102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS, INSUMOS Y POR EVALUAR
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y
o 25596073 VANED QUINTANA VIANGHA 5560 o “AUMENTOS SEGUN ssuss 7808010720300NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION POR EVALUAR
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. LCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PROCEOMIENTOS
o 25596073 VANED QUINTANA VIANGHA 5560 3 AUIMENTOS SEGUN 564456 - 28000102202L ABORAR PRODUCT OS DE CONFITERIAY DULCERIA | POR EVALUAR
o 25596073 VANED QUINTANA VIANGHA EN FORMAGION 6500 m;cumw Dwochos n; vRohucc\oN DE ALIMENTOS SEGUN ssus7 msmmma XS RAR IRFORMES DL vRocho o POR EVALUAR
3 25596073 VANED QUINTANA VIANGHA o o 5sus7 75\)3\7170003 DISTRIBUIR LOS RECURSOS mm m ATORACION |POR EVALUAR
3 25596073 VANED QUINTANA VIANGHA aramar 3 SEi65 2009017000 8E CONOCER LAS DEBILIDADES PARA LA FECUCION[FPOR EVATURR
planeacion DEL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
3 25596073 VANED QUINTANA VIANGHA aramar 3 564464 - 28030120002DET ERMINAR LAS ACTIVIDADES A DESARROLLAR | POR EVALUAR
planeacion EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA Y
3 25596073 VANED QUINTANA VIANGHA EN FORMAGION 6724 Programar poyecios sgun 564465 - 260303 PROBLEMAA SOLUCIONAR O POR EVALUAR
planeacion ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, NECESIDADES DEL
3 25596073 VANED QUINTANA VIANGHA 35724 - Programar p d 564465 26030120004 VERIFICAR LA VABILIDAD DEL PROVECTO POR EVALUAR
cc 23965253 SONIA VARINE BOMORQUEZ MORENO. EN FORMACION 36566 - WANPULAR ALIVENTOS DE ACUE AEJECUCION DE LAS PRACTICAS FOR EVALUAR
cc 73965253 SONIA VARINE BOHORQUEZ MORENO. EN FORMACION Se5s - IANPULAR ALVENTOS DE ACUERG0 CONRORVATIVIONS Seasar zeosmzsm:smmamas concmNLs PTIMAS PARAEL | POR EVALUAR
cc 73965253 SONIA VARINE BOHORQUEZ MORENO. EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE AGUERDO CON NORMATIVIDAD ettt 2009010230 3HOMTOREAR EL COMPLIWNERTO DE LAS BUETAS — [FPOR EVATORR
VIGENTE. PRACTICAS DE MANUEACTURA EN CONCORDANCIA CON CRITERIOS
cc 73965253 SONIA VARINE BOHORQUEZ MORENO. EN FORMACION 35566 - MANPULAR ALIMENTOS DE AGUERDO CON NORMATIVIDAD 564445 29080107302APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS OE WANUFAGTURA [FOR EVALORR
VIGENTE. DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGU!
cc 73965253 SONIA VARINE BOHORQUEZ MORENO. EN FORMACION 35530 EJECUTAR PROCESOS DE ALIMENTOS SEGUN | 564454 - 29080102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS, INSUMOS Y FOR EVALUAR
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y
cc 73965253 SONIA VARINE BOHORQUEZ MORENO. EN FORMACION 35530 EJECUTAR PROCESOS DE AWENTOS SEGUN 564455 - 900010220000NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION FOR EVALUAR
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. PRODUCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PRocEOMENTOS
cc 73965253 SONIA VARINE BOHORQUEZ MORENO. EN FORMACION 35530 EJECUTAR PROCESOS DE AUIMENTOS SEGUN 564456  29000102202EL ABORAR PRODUCTOS DE CONFITERIAY DULCERIA | POR EVALUAR
cc 73965253 SONIA VARINE BOHORQUEZ MORENO. EN FORMACION ALMENTOS SEGUN 564457 - zbosumzzmnmuoww\N»owMLs DL mmso oE FOR EVALUAR
cc 73965253 SONIA VARINE BOHORQUEZ MORENO. EN FORMACION ssusz zsmmzvnm msmmumos RLcuRsos PARA LA ELABORACION |POR EVALUAR
cc 73965253 SONIA VARINE BOHORQUEZ MORENO. EN FORMACION ssusz 530120008 HE CONOCER LAS DEBILIDADE S PARA LA FECUCION[FOR EVALURR
planeacion EL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
cc 73965253 SONIA VARINE BOHORQUEZ MORENO. EN FORMACION 36724 - Programarp o 564464 - 28030120002DET ERMINAR LAS ACT IVIDADES A DESARROLLAR | POR EVALUAR
planeacion EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA Y
3 Za905253 SONA VARINE o EN FORMACION 36724 - programar p T 564465 - 2003012000LDENT IFICAR EL PROBLEMAA SOLUCIONAR OE EZX
planeacion. ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, NECESIDADES DEL
3 Za905253 SONIA VARINE o EN FORMACION 55723 Progamarp o 561456 20030120004 VERIFICAR LA VIABILIDAD DEL PROYECTO) EZX
3 Za900100 SAIDA LORENA SAAVEDRA REVES EN FORMACION 36566 - WANPULAR ALIVENTOS DE ACUE seaio - zsuwmz:mmuﬂnwu\[J[cucmN DE LAS PRACTICAS EZX
cc 23966100 SAIDA LORENA ‘SAAVEDRA REYES EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIVENTOS OE ACUE] seair zsuwmz:m:ﬂnm[cmm: ConDICIoNES nPnMn: PARAEL EZX
3 Za900100 SAIDA LORENA SAAVEDRA REVES EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIVENTOS DE ACUE] 554448 20080102303HONTOREAREL CNPLIMIENTO DE A5 BUENAS EZX
VIGENTE.
cc 23966100 SAIDA LORENA SAAVEDRA REYES EN FORMACION 5556 - MANPULAR ALIVENTOS OE ACUE] 564445 - 29080102302BPLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACT URA | POR EVAL
VIGENTE. DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN
3 Za900100 SAIDA LORENA SAAVEDRA REVES EN FORMACION 5580 - EJECUTAR PROCESOS DE ALIMENTOS SEGUN | 564454 - 29080102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS, INSUMOS ¥ EZX
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y
3 Za900100 SAIDA LORENA SAAVEDRA REVES EN FORMACION 5580 - EJECUTAR PROCESOS DE ALWENTOS SEGUN | 564455 - 2908010220300NT ROLAR EL PROCESO ELABORACION DI EZX
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. PRODUCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PRocEOMIENTOS
3 Za900100 SAIDA LORENA SAAVEDRA REVES EN FORMACION 55500 - EXECUTAR PROCESOS DE ALIMENTOS SEGUN | 564456 - 23000102202EL ABORAR PRODUCTOS DE CONFITERIAY DULCERIA | POR EVAL
3 Za900100 SAIDA LORENA SAAVEDRA REVES EN FORMACION 36500 - EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN [ 564451 - zsuwmzzm:u\\mwnw NFORMES DEL PROCESO DE EZX
3 Za900100 SAIDA LORENA SAAVEDRA REVES EN FORMACION 564462 - 26020120003 DISTRIBUR LOS RECURSOS mmmmnumm EZX
3 FETT SAIDA LORENA 36724 - Programar proyectos sgun especificacines tecmcasy. 554763 - 26030120005RECONGCER LAS DEGILIDADES PARA LA EYECUCION
planeacion DEL PROYECTO Y OCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
3 FETT) SAIDA LORENA 36724 - Programar proyecios sgun especificacines tecnicasy. 564464 - 28030120002DET ERMINAR LAS ACT
planeacion EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCONADAY
3 FETT SAIDA LORENA 36724 - Programar proyecios segun especificacines tecnicasy. 564465 - 28030 12000LDENTIFICAR EL PROBLEMAA SOLUCIONAR DI
planeacion ACUERDO CON INFORWACION TECNICA RECOLECTADA, NEGESIOADES L
3 FETT SAIDA LORENA 39723 - Pogramar proyectos wgin eocicacones Gencasy| 551450 20030120004 VERIFICAR LA VIABILIDAD DEL PROYECTO
3 Zawates Ry 36560 - WANFULAR ALIVENTOS DE 554445 - 2900102304RIUSTAR LA EJECUCION DE LAS PRACTICAS
3 Zawates Ry 36566 - MANPULAR ALIMENTOS OE 504447 - 29080102301ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTINAS PARA EL
3 Zawates Ry 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS OE
VIGENTE.
3 Zawates Ry 5555 - MANPULAR ALIVENTOS OE 564449 - 2908DL02302BPLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACT URA
DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN
3 Zawates Ry (3 WENTOS SEGUN [ 564454 - 20080102201ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS ¥
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y
3 Zawates Ry (3 CIENTOS SEGUR 564955 2003010220300 FOLA EL PROCESO ELABGRACION D
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. DUCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PRoCEOMIENTOS
3 Zamate Ry BARRIOS CURTIDOR TIVERTOS SEGUN [ 564456 - 20080102202EL ABORAR PRODUCTOS DE CONFITERIA Y DU CERIA
3 Zamate Ry BARRIOS CURTIDOR EN FORMACION UMENTOS SEGUN
3 Zamate Ry BARRIOS CURTIDOR
3 Zamate Ry BARRIOS CURTIDOR 36724 - Prog
planeacion DEL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
3 Zamate Ry BARRIOS CURTIDOR 36724 programar p a0 564454 . 280301 200020ETERMINAR LAS AC
planeacion N LA FORMULACION DL PROVECTO SEGUN I0FA SELECCIONADAY
3 Zamate Ry BARRIOS CURTIDOR 36724 programar p a0 564455 - 28030 12000LDENTIFICAR EL PROBLEMAA SOLUCIONAR DI
planeacion ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA, Nzczsmuzs oEL
3 Zamate Ry BARRIOS CURTIDOR 36724 programar p a0 554466 28030120004 VERIFICAR LAVIABILIDAD DEL PROYECTO
3 Goaaz00s NUBIA ELENA BAUTISTA CRISTANGHO. GRIACION 564446 - 29080102304A0USTAR LA EJECUCION DE LAS PRACTICAS
3 Goaaz0ds NUBIA ELENA BAUTISTA CRISTANGHO. GRIACION 564447 - 29080102301 ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTIMAS PARA EL
3 Goaaz0ds NUBIA ELENA BAUTISTA CRISTANGHO. GRIACION 564448 - 29080102303UONITOREAR EL CUMPLINIENTO DE LAS BUENAS
PRACTI
3 Goaaz00s NUBIA ELENA BAUTISTA CRISTANGHO. GRIACION 5555 - MANPULAR ALIMENTOS OE 554440 29080102302ALICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
VIGENTE. DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS SEGUN
3 Goaaz00s oBiA ELENA BAUTISTA CRISTANGHO. (3 CMENTOS SEGUN | So4d54 - 20080102 01ALISTAR LAS MATERIAS PMAS SUNGS ¥
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. Equi S DE CONFITERIA Y
3 Goaaz00s oBiA ELENA BAUTISTA CRISTANGHO. (3 N ) 29080102203 00NTROLAR EL PROCESO ELABORACION DE
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA. DUCTOS DE CONFITERIA Y DULCERIA ACORDE CON PROCEDIMIENTOS
3 Goaaz00s oBiA ELENA BAUTISTA CRISTANGHO. TIWERTOS SEGUN [964456 - 200801032026L ABORAR PRODUCTGS DE CONFITERIA Y DuLCeRIn
3 Goaaz00s oBiA ELENA BAUTISTA CRISTANGHO. EN FORMACION CWENTOS SEGUN 804457 20030102204 EL ABORAT NFORMES DEL PROCESO DE
3 Goaaz00s NoBiA ELENA BAUTISTA CRISTANGHO. 5642 - 26030120003 DISTRIBUR LOS RECURSOS PARA LA ELABORACION
3 Goaaz00s oBiA ELENA BAUTISTA CRISTANGHO. SG4763 - 26030120005RECONOCER LAS DEBILIDADES PAFA LA EJECUTION
DEL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA SOSTENIBILIDAD DE
3 Goaaz00s oBiA ELENA BAUTISTA CRISTANCHO.
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